INVITO

L'impegno della filiera per la
riduzione degli sprechi e |l
recupero delle eccedenze

alimentari

Conferenza finale e presentazione dei risultati a conclusione del
progetto triennale LIFE-Food.Waste.StandUp

20 settembre 2019
Roma, Palazzo dell'Informazione
Plazza Mastai, ¢
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L'impegno della filiera per la riduzione degli sprechi
e il recupero delle eccedenze alimentari

20 SETTEMBRE 2019 ROMA - PALAZZO DELLINFORMAZIONE
PIAZZA MASTAI, 9

IL PROGETTO LIFE-FOOD.WASTE.STANDUP

Registrazione e welcome coffee
Apertura dei lavori

“| cardini della legislazione vigente in materia di recupero delle eccedenze alimentari”
On. Maria Chiara Gadda - Commissione Agricoltura Camera dei Deputati

“Meno spreco alimentare, piu solidarieta: il ruolo chiave della filiera agroalimentare”
Ivano Vacondio - Presidente Federalimentare

“La Distribuzione Moderna Organizzata e |'importanza dei territori”
Claudio Gradara - Presidente Federdistribuzione

“L'evoluzione del Terzo Settore e le donazioni alimentari”
Giovanni Bruno - Presidente Fondazione Banco Alimentare Onlus

"“Gli sprechi alimentari fra responsabilita e informazione dei consumatori”
Massimiliano Dona - Presidente Unione Nazionale Consumatori

“Il tavolo nazionale per la lotta agli sprechi e all’assistenza alimentare”
Felice Assenza - DG politiche internazionali e dell’'Unione Europea MIPAAFT

"Intervento istituzionale”
Teresa Bellanova - Ministro MIPAAFT* - *in attesa di conferma

AFTER-LIFE: IL CIRCOLO VIRTUOSO DEL NO-WASTE FRA ETICA E INNOVAZIONE

“Modelli di business innovativi per ridurre gli sprechi alimentari: il progetto i-REXFO LIFE”
Prof. Francesco Fantozzi - Dip. Ingegneria Universita di Perugia

12.00

“Etica e spunti di best practice professionali per evitare lo spreco nella trasformazione
industriale, commerciale e domestica”
Massimo Malantrucco - Chef & food consultant

12.15

“1I dissemination tour europeo e la collaborazione con la Federazione Europea dei Banchi
Alimentari”
Giuliana Malaguti - Fondazione Banco Alimentare Onlus

12.30 -

13.00

Gli OSCAR LIFE “Food.Waste.StartUp": Premiazione delle migliori idee

13.10

Conclusioni e Light Lunch

Registrazione partecipanti: [https://forms.g|e/HtX8ch82wDFanU8]

Co-finanziato dalla Commissione Europea nell’'ambito del programma per I'ambiente e I'azione per il clima ( LIFE 2014 - 2020 )



