
Mettere in tavola l’innovazione
Il ruolo della ricerca e delle tecnologie 
per l’alimentazione di oggi e di domani

I consumatori oggi chiedono nuove risposte a bisogni alimentari sempre più diversificati e alle sfide am-
bientali e sociali poste dal futuro del pianeta. Il Comitato Scientifico e dell’Innovazione di Cereal Docks 
Group propone un momento di confronto e di aggiornamento sul ruolo della ricerca scientifica e delle 
tecnologie per portare in tavola sicurezza, qualità, tracciabilità, gusto, salubrità, sostenibilità.

Moderatore: dr. Massimo Iannetta, Responsabile Divisione Biotecnologie e Agroindustria - ENEA
9.45 	 Accredito degli ospiti
10.00 	 Benvenuto 
	 Mauro Fanin, presidente Cereal Docks Spa 
10.10 	 Introduzione 
	 Giovanna Pressi, Comitato Scientifico e dell’Innovazione Cereal Docks Group 
10.20	 Come cambia l’alimentazione nell’epoca ‘social’
 	 Annamaria Pellegrino, cuoca, docente, autrice e foodblogger
10.40	 Il futuro delle proteine
 	 Sara Roversi, imprenditrice, co-fouder di Future Food Institute
11.00 	 Tecnologie innovative per nuovi ingredienti alimentari
	 Flavia Guzzo, professore di Botanica Generale, Università degli Studi di Verona
11.20 	 Le nuove sfide per il controllo ufficiale degli alimenti
	 Lisa Barco, Direttore della struttura complessa Analisi del Rischio e Sorveglianza 
	 in Sanità Pubblica, Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie
11.40 	 Dibattito
12.00 	 Conclusioni
	 Maria Grillo, Comitato Scientifico e dell’Innovazione Cereal Docks Group
12.10 	 Fine dei lavori

Per informazioni: eventi@cerealdocks.it
Si prega di confermare la partecipazione al seguente link 
https://innovazioneintavola.eventbrite.it

Venerdì 28 febbraio 2020 ore 9.45
Cereal Docks Group headquarters - Camisano Vicentino (VI)
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